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Lebkuchen Ravioli 
 
Für ca. 40 Stück 

Teig: 
200 gr. Butter 
200 gr. flüssiger Honig 
1 Ei 
450 gr. Mehl 
60 gr. Kakaopulver 
4 TL Lebkuchengewürz 
1 TL Backpulver 
Etwas Mehl zum Kneten 
 

 Füllung: 
120 gr. Amarettini  
400 gr. schwarzes Johannisbeergelee 
400 gr. Holunderbeegelee 
1 Eiweiß 
 
Puderzucker zum Bestäuben 
 
 

Vorbereitungen: 
 

1. Butter mit Honig und Zucker erwärmen, bis sich der Zucker gelöst hat. Ein wenig abkühlen 
lassen, dann Ei, Mehl, Kakaopulver, Lebkuchengewürz und Backpulver glatt unterrühren. Das 
ganze zu einem geschmeidigen Teig verkneten. Anschließend ein Kugel formen, in 
Klarsichtfolie wickeln und mindestens 24 Stunden kalt stellen. 

2. Für die Füllung Amarettini fein zerbröseln und mit Johannisbeer- und Holunderbeergelee 
vermischen. Eiweiß etwas anschlagen. 

3. Den Teig nach der Abkühlphase leicht mit Mehl bestäuben und auf der Arbeitsfläche 2-3mm 
dünn ausrollen. Dann mit einem gewellten Ausstecher von ca. 5 cm Durchmesser ca. 80 
Kreise ausstechen. Die Teig-Zwischenräume dabei mit möglichst wenig Mehl immer wieder 
zusammen kneten und erneut ausrollen. Die Hälfte der Teigkreise mit einem kleinen spitzen 
Messer in der Mitte kreuzweise einschneiden. Die andere Hälfte mit dem angeschlagenen 
Eiweiß bestreichen und darauf in die Mitte je einen halten Teelöffel der Füllung geben. Jeweils 
einen eingeschnitten Teigkreis, als Deckel über das Unterteil legen und den Rand fest 
andrücken, Die Ravioli dann auf ein Backblech mit Backpapier setzen. 

4. Nacheinander dann im Vorgeheizten Ofen bei 180°C auf der 2ten Schiene 12 bis 15 Minuten 
backen. Aus dem Ofen nehmen (Vorsicht auf heißem Backblech bräunen sie noch nach !!!) 
und vollständig abkühlen lassen. Die Ravioli dann in Keksdosen mit jeweils 1 Lage 
Backpapier zwischen den Schichten mindestens 1 Tag lang ruhen lassen. Erst kurz vor dem 
Servieren mit Puderzucker bestäuben.  

5. Kühl und trocken halten sich die Ravioli mindestens 2 Wochen lang. 
 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /SyntheticBoldness 1.00
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for high quality pre-press printing. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later. These settings require font embedding.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308030d730ea30d730ec30b9537052377528306e00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /FRA <>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


